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iIBIENVENIDOSIA
EATEIESTAIDE

Coexca S.A., junto a su marca Campo Noble,

la Ilustre Municipalidad de Talca y la Corporacién de
Cultura de Talca, dan la bienvenida a miles de visitantes
que este 1y 2 de agosto llenaran de vida la Plaza de
Armas en una nueva celebracidn de las tradiciones, la
gastronomia y el encuentro familiar.
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XVI versién de la Fiesta Costumbrista del Chancho

iBienvenidos a la fiesta de
invierno mas grande de Chile!

Coexca S.A., junto a su
marca Campo Noble, la
Illustre Municipalidad de
Talca y la Corporacion
de Cultura de Talca,
dan la bienvenida a
miles de visitantes que
este 1y 2 de agosto
l[lenaran de vida la
Plaza de Armas en

una nueva celebracion
de las tradici‘|ones,

la gastronomia y el
encuentro familiar.

alca vuelve a convertirse en

la capital de la gastronomiay

las tradiciones chilenas. Este

1y 2 de agosto, la Plaza de
Armas recibe a miles de personas en
la XVI Fiesta Costumbrista del Chan-
cho, considerada la fiesta de invierno
mas grande de Chile.

Organizada por Coexca S.A., su mar-
ca Campo Noble, la Ilustre Municipali-
dad de Talca y la Corporacién de Cul-
tura de Talca, esta nueva edicién invita
a disfrutar de una experiencia que une
sabores, cultura, musica y entreten-
cion para toda la familia, transforman-
do el corazén de la capital maulina en
un gran punto de encuentro.

Durante dos jornadas, los asisten-
tes podrdn recorrer una amplia ofer-
ta gastrondmica basada en la carne
de cerdo, preparada por destacados
chefs y brigadas compuesta por 260
estudiantes de gastronomia de Inacap
y del Liceo Técnico El Sauce de Tal-
ca. Ademas, los asistentes tendran la
oportunidad de conocer el trabajo de
emprendedores locales, artesanos y
productores regionales. La programa-
cion también contempla espectaculos
musicales, clases de cocina magistra-
les en un espacio especialmente habi-
litado para ello, actividades familiares
y espacios pensados para rescatar las
tradiciones del campo chileno.

La cita recuerda uno de los ritos tra-
dicionales mas queridos del campo de
la zona central de Chile: la preparacion
de deliciosos productos derivados de
la carne de cerdo, todo en un ambiente
de alegria y cordialidad para enfrentar
los frios meses de invierno. Hoy, esta
costumbre sigue viva en amplios sec-
tores rurales y se replica en Talca con
este gran evento que rinde tributo a

copllr

una de las actividades arraigadas en
nuestro pais.

En esta versidn, el publico podra
disfrutar mas de 25 mil preparacio-
nes elaboradas con 40 toneladas de
carne de cerdo de Coexca S.A. y su
marca Campo Noble, la presencia de
mds de 20 chefs nacionales e inter-
nacionales. Entre las preparaciones
gue seran parte de la version 2026
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figuran pulled pork acompanado de
papas fritas emulsion de pimentén y
salsa de queso cabra albahaca; es-
tofado de cerdo, longaniza, papas y
verduras cocinando a fuego lento con
vino, servido con pebre de mote; chi-
charrones con pure y ensalada fres-
ca; y, pernil confitado con pastelera
de choclo, cebolla encurtida y cro-
cante de chicharron.

Junto con ello, la Fiesta Costumbris-
ta del Chancho contempla la participa-
cion de 25 restaurantes, 24 vinas per-
tenecientes a la Ruta del Vino Valle del
Maule, cervecerias, food trucks y una
nueva edicion del torneo de asadores,
organizado por la Asociacién Chilena
de Asadores (ACA), a lo que se suma
el mercadito gourmet, la exposicién de
artesanos y de emprendedores.
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Un encuentro conhét-jse[[o de
Coexca S. A yCampo Noble

s
¢ Que
visitar?

La XVI Fiesta Costumbrista del
Chancho ofrece una experiencia para

disfrutar en familia, recorrer, descubrir
y saborear. Estos son algunos de los
espacios imperdibles que daran vida a la
fiesta de invierno mas grande de Chile.
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Como organizadores y actores fundamentales-
de su historia, la compafn’a y su marca vuelven

- -4 convocar a miles de personas en torno a la

EN LA DIAGONAL:

gastronomia, la cultura y las tradiciones del Maule,

-en-una alianza con la Municipalidad de Talca y la

Corporacion de Cultura de la capital regional.

ay historias que se construyen afo tras ano y terminan con-
virtiéndose en parte de la identidad de un territorio. La Fiesta
Costumbrista del Chancho es una de ellas. Desde su origen,
Coexca S.A,, junto a su marca Campo Noble, han sido prota-

gonistas y organizadores de esta celebracion, que hoy alcanza su XVI

version y se proyecta como la fiesta de invierno mas grande de Chile.

Junto a la I. Municipalidad de Talca y la Corporacion de Cultura de Tal-
ca, esta nueva edicion vuelve a transformar la Plaza de Armas en un
gran punto de encuentro para miles de familias, visitantes y turistas que
durante el 1y 2 de agosto disfrutaran de la mejor gastronomia, musica,
cultura y tradiciones del Maule.

La participacion de Coexca S.A. trasciende el rol de organizador. Como
una de las empresas lideres de la industria porcina nacional y una de las
entidades fundadoras de esta iniciativa, ha contribuido decisivamente a
posicionar la fiesta como un referente gastrondmico y turistico del pais,
impulsando una propuesta que rescata el patrimonio culinario chileno y
genera oportunidades para emprendedores, productores locales, estu-
diantes de gastronomia y organizaciones sociales.

Ese vinculo con la comunidad también se expresa a través de Campo
Noble, la marca con que Coexca S.A. comercializa sus productos en
Chile. Reconocida por sus altos estandares de calidad, amplia variedad
de cortes y permanente innovaciéon, Campo Noble se ha consolidado
entre las marcas preferidas por los consumidores, con presencia en
supermercados, salas de venta propias y plataformas de comercio
electrénico.

Detrds de esa propuesta existe un proceso productivo integrado que
comienza en sus granjas de crianza y contintda en plantas de procesos
ubicadas en Maule, San Javier y San Rafael, certificadas bajo exigen-
tes estandares internacionales de inocuidad alimentaria. A ello se suma
la incorporacion de energias provenientes de fuentes renovables y una
gestion orientada a mantener altos niveles de eficiencia y calidad en
toda la cadena productiva.

La calidad alcanzada permite que muchos de los cortes elaborados
por la compania lleguen a mercados tan exigentes como Japon, Corea
del Sur, China y Europa, mientras que en Chile los consumidores pueden
acceder a esos mismos estandares a través de la oferta de Campo Noble.

Hoy, al abrir nuevamente sus puertas la XVI Fiesta Costumbrista del
Chancho, Coexca S.A. y Campo Noble renuevan una historia construida
junto a la comunidad. Una historia que durante dieciséis versiones ha re-
unido a miles de personas alrededor de la gastronomia, las tradiciones y
el orgullo de una region que encontro en esta celebracion uno de sus prin-
cipales simbolos de identidad y uno de los eventos relevantes de Chile.

Torneo de Asadores, organizado por la Asociacion Chilena de Asadores. Food trucks

EN LA PLAZA DE ARMAS:

Médulos de atencién de los destacados chefs invitados. Stand de Coexca S.A.y Campo Noble - Mesas para compartir

Vinas de la Ruta del Vino del Valle del Maule. - Escenario principal - Carpa Origen, clases magistrales de cocina.

1 SUR ENTRE 1 ORIENTE Y 3 ORIENTE Y CALLES ALEDANAS:
Mercadito gourmet, la exposicion de artesanos y de emprendedores.

1 PONIENTE ENTRE 1 SURY 1 NORTE:

Cerveceros y restaurantes.
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Carne de cerdo: sabor,
nutricion y energia para
disfrutar la vida

La carne de cerdo se ha consolidado
como uno de los alimentos mas valo-
rados por quienes buscan una alimen-
tacion equilibrada, sabrosa y nutritiva.
Rica en proteinas de alto valor biolé-
gico, hierro, zinc y vitaminas del com-
plejo B, aporta nutrientes esenciales
para mantener la energia, favorecer
el desarrollo muscular y contribuir al
adecuado funcionamiento del sistema
inmunolégico.

Ese valor nutricional vuelve a ser
protagonista en la XVI Fiesta Cos-
tumbrista del Chancho, donde miles
de visitantes podran disfrutar de pre-
paraciones que rescatan la tradicion
culinaria chilena y, al mismo tiem-
po, ponen en relieve las cualidades
de esta proteina. Durante décadas,
la carne de cerdo ha evolucionado,
constituyéndose en una de las pro-
teinas favoritas en los consumidores.

COEXCA

iQue se enciendan las
parrillas! regresa el gran
torneo de asadores

Las brasas volveran a encenderse
como uno de los grandes especta-
culos de la XVI Fiesta Costumbrista
del Chancho. Cerca de 20 equipos
participaran en el tradicional Torneo
de Asadores, organizado por la Aso-
ciacién Chilena de Asadores (ACA),
transformando la diagonal Isidora
del Solar en un verdadero escenario
para los amantes de la cocina a la
parrilla.

La edicidon 2026 reunird a equipos
integrados por socios de la Asocia-
cién Chilena de Asadores provenien-
tes de distintas ciudades del pais,
quienes viajaran hasta Talca para
competir por el titulo de Campedn
General. Ademas, el torneo contara
con la participacion de dos equipos
invitados de Argentina, fortaleciendo
el caracter nacional e internacional
gue ha adquirido esta competencia
durante los ultimos afos.

La competencia forma parte de la
programacion oficial de la fiesta de
invierno mas grande de Chile, organi-

-

zada por Coexca S.A., su marca Cam-
po Noble, la llustre Municipalidad de
Talca y la Corporacidn de Cultura de
Talca, y desde 2023 se ha consolida-
do como una de las actividades mas
esperadas por los visitantes.

DIRECCION

MALL GO! FLORIDA,

AV GOLIN N° 8663 Y N° 8635, LOGAL 1631B. TALCA.

HORARIO DE ATENCION

LUNES A SABADO: 16:60 A 26:68 HRS.
DOMINGOS Y FERIADOS: 11:06 A 26:00 HRS.
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EL ORIGEN DEL BUEN CERDOD
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